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PIRINCLI VE PASTIRMALI BOREK

https://www.elele.com.tr
3 yufka

Yarim demet dereotu

1 su barda@ soda

2 yumurta

1 su bardag st

1 cay bardadi aygicek yagi
Kiyilmig dereotu

1 cay fincani haglanmig piring
50 gr pastirma

2 haglanmig patates

Susam

Yumurta, siit ve soday! bir kasede ¢irpin. ik yufkay! tepsiye kenarlari disarida kalacak sekilde yayin ve
hazirladiginiz sttlii karigimla islatin. Derin bir kapta piring, Kiyiimig dereotu, rendelenmig patates, kiigiik
dogranmis pastirmayi harmanlayip i¢ harci hazirlayin. iki yufkayr dérde bélerek siitlii karisimla islatin. i¢ hargtan
ekleyerek yufkalari gl boregi seklinde sarin. Tepsideki yufkanin tizerine gl boreklerini yerlestirerek kalan sitli
harci Uzerine gezdirin. Alttaki yufkanin kenarlarini gil seklindeki boreklerin Gzerine kapatin. Uzerine yumurta
sarisi sirin. Susam serpin. 200 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:129169 « adi:Piringli ve Pastirmali Bérek « génderen:Anton ¢ indirme tarihi:15.04.2025 - 04:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-ve-pastirmali-borek-vt95288
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/pirincli-ve-pastirmali-borek-129169.jpg
http://www.tcpdf.org

