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PIRINCLI VE KABAKLI BOREK

6 kisilik Gerekli malzeme:
Hamur icin:

3 su bardagi un

1 yumurta

1 su bardag ilik sit

20 gr margarin

1 paket (42 gr) yas maya

1 tath kasidi tozseker

2 cay kasig! tuz

Ic malzeme:

1 cay bardagi piring

3 kabak

50 gr rendelenmis kasarpeyniri
100 gr lor peyniri

1 sogan

Yarim demet dereotu

1 cay kasigi muskat ( hintcevizi)
2 ¢orba kasiJi siviyag

Tuz, karabiber

Mayayi sekerle birlikte ilik sutte eritip kabarincaya kadar bekletin. Margarini oda sicakliginda yumusatin.
Yumurta, mayali stt, margarin ve tuzu hamur yogurma kabina alip karistirin. Unu ekleyip kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yodurun. Yuvarlak sekil verip Gzerini bicagin ucu ile ¢izin. Un
serpip nemli bezle 6rtlin ve 15 dakika dinlendirin.

Pirinci tuzlu kaynar suda hafif diri kivamda haslayip siziin. Sogani soyup kiyin. Kabaklari temizleyip rendeleyin.
Dereotunu temizleyip dograyin.

Siviyagi tavada kizdirip sogan ve kabagi sote edin. Pirinci ekleyip kavurun. Atesten alip ilinmaya birakin.
Kasarpeyniri, lor peyniri, dereotu, muskat, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin.

Hamuru un serpilmis zemine alip ikiye bdlin. Merdane ile biri daha buyUk digeri daha ki¢Uk iki hamur agin.
BlylUk hamuru yaglanmig kaliba kenarlari diga tasacak sekilde yayip hazirladiginiz i¢ malzemeyi ilave edin.
Uzerine kiglk hamuru kapatip sarkan kisimlari ice dogru kivirarak kapatin. Hamurun tizerini gatala yer yer delip
1 kasik siviyag gezdirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda pisirin. lininca kaliptan ¢ikarip
dilimleyerek servis yapin.
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