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PIRINCLI BALLI KEK

2 su bardagi un

1 su bardag st

Y2 su bardagi haslanmis piring
1 tath kasigi kabartma tozu

Y2 su bardadi cicek bali

Y2 su bardagi eritilmis margarin
1 adet yumurta

1 ¢ay kasigi ucuyla tuz

Oncelikle fimimizi 250 dereceye ayarlayip isitiyoruz.

Hamuru yodurmak igin kabimiza unu, bir tutam tuzu ve kabartma tozunu koyup karistiriyoruz.

Bagska bir kapta yumurtayi iyice ¢irpip; sGtd, bali, eritilmis margarini ve haslanmig pirinci ekleyerek birbirlerine
gecene kadar karistinyoruz.

Sonra unlu karisimiza bu hazirladigimizi ekleyerek kek hamuru kivamina gelene kadar ¢irpiyoruz.
Hamurumuzu énceden yagladiimiz kii¢ik kek kaliplarina bosaltiyoruz. Isinmig olan firnimizda 15-20 dakika
pisirdikten sonra firini kapatip, keklerimizi 5-6 dakika daha firinda bekletiyoruz..

Keklerimiz soguduktan sonra kaliplarindan ¢ikartip (isterseniz marmelat veya regel ile) servis yapiyoruz.
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