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2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi margarin

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet havug

Yarim demet maydanoz sapi
5 su bardagi su

1 tath kasidi domates salgasi
1 kahve fincani piring

1 kahve fincani mercimek
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

PIRINCLI UN CORBASI

Unu margarinde hafifce kavurun. Sogani ve havucu kiiglk dograyin. Sarmisagi ve maydanoz saplarini ince
kiyin. Suyu koydugunuz tencereye ekleyip soteleyin. Domates salg¢asini yarim fincan suyla ezip tencereye
ekleyin. Tuzunu ve baharatini ayarlayin. Birkag dakika pisirip piring ve mercimegi katin. Yumusayincaya kadar

pisirin.
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