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PIRINCLI TURTA

100 gram piring

4.dl (1,5 su barda@) sit

2 corba kagiJi tozseker

3 adet acibadem biskuvisi

1 yumurta

2 yumurtanin aki

1 paket vanilya

2 cay kasigi toz targin

200 gram (1,5 su bardadindan biraz fazla) un
Tuz

100 gram (6,5 ¢orbakasidi) tereyadi ya da margarin

1 D0z bir yere 200 gram unu koyun. Ortasini agip kusbagi dogradiginiz 100 gram tereyadi ya da margarini ve bir
tutam tuzu koyun. Biraz soguk su ilave edip parmak uglarinizla yogurmaya baslayin. Ekmek hamuru halini alinca
ustuind filmle kapatip buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Gikardiktan sonra oklava yardimiyla unlu bir ylizeye
yayin. Bu arada gapi 24 cm. olan bir kalibi 6nce yaglayin, sonra unlayin. Ve hamuru bu kaliba yerlestirin. UstinG
yagl kagitla kaplayin ve firinda kabarmamasi i¢in kuru fasulye koyun. Onceden isittiginiz 180 derecelik firinda
yaklasik 25 dakika pisirin.

2 2 corba kasig tozseker ve vanilyayla birlikte sttl kaynatin. Pirinci ilave edin, orta derecedeki ateste, 15-20
dakika daha karistirin. Soguttuktan sonra yumurtanin sarisini, 3 adet ufalanmig acibadem biskuvisini ve targini
ekleyin.

3 Bir tutam tuzla birlikte 2 yumurta akini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Bunu karigima ekleyin. Sonra hepsini
hamurun Ustine doékin. Kalan ufalanmig acibadem biskUvilerini Gzerinde gezdirin ve 180 derecelik firinda 30
dakika birakin. Gikardiktan ve soguttuktan sonra servis yapabilirsiniz.
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