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PIRINCLI TAZE MEYVELI TART

Hamuru igin:

3 bardak haslanmis Amerikan Pirinci
4 kasik seker

1 yumurta

Iciigin:

250 gr. az yagl eritme peyniri

4 kagsik yagsiz yogurt

4 kagsik pudra sekeri

1 cay kagigi vanilya 6z

Ustu icin:

1 kahve fncani kayisi veya seftali
2-3 bardak meyve (cilek, kugsburnu, ahududu, dilimlenmis kivi ve Gztm)

Piring, seker ve yumurta karigimini bir pizza tepsisine elinizle bastirarak yerlestirin. 220 derece firinda yaklasik
10 dakika pisirin. Pigen tartin i¢ini doldurmak igin; eritme peynirini ve yogurdu hafif haslayip, kabarana kadar
¢irpin. Pudra sekeri ve vanilyayi ilave edin ve iyice karisana kadar ¢irpmaya devam edin. Daha sonra tartin
Uzerine yayin. Kayisilar biyUk bir tenceredeki suda pisirin. Suyunu stzip sodutun. Meyvelerin bozulmadan
durmalart igin tartin Gizerine ince bir tabaka halnde bir firga yardimi ile jole stirlin. Sonra meyveleri digtan ige
dogru tartin en Ustlne yerlestirin. Uzerini 6rtlin ve servis yapmadan 6nce 1-2 saat buzdolabinda bekletin.
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