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PIRINCLI TAZE FASULYE

1 kg taze fasulye

1 cay bardagi piring

3 adet domates

2 adet biber

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Fasulyelerin varsa kilgiklari alinir, bélindr. Sogan ince kiyilir, fasulyeyle birlestirilir. Tuz, seker ilave edilir ve
ovulur. Tencereya aktarilir. Uzerine sirasiyla kiyilmig biber, yikanmis piring, redelenmis domates, birakilir.
Zeytinyadi ve 1 gay bardagi su gezdirilir. Kapak kapatilir, orta ateste 45 dakika pisirilir. atesten alinir. Yarim saat
dinlendirilir. Karistirilir, ilik olarak servise sunulur.
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