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PIRINCLI TAVUK

1 adet tavuk

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 corba kasigi salca
1 su bardag piring

1 cay bardagdi ceviz

1 tath kasidi kisnis

1 tath kasidi safran

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

5 su bardagi su

Tavuk pargalara ayrilir. Tencereye yag, ince kiyilmis sogan ve tavuk parclari atilir, bir kag kez gevirdikten sonra
salga eklenir, salga dagdilana kadar karistirilir. Sonra sicak su ilave edilir. Tavuk yumusayana kadar pigirilir.
Diger yanda sarimsak, ceviz, kignis, karabiber ve safran blenderden gecirilir. Tavugun kaynamakta olan suyuna
yikanmig piring atilir. 5 dakika sonra cevizli karigim eklenir. 5 dakika daha pisirilir. Kasede suyu ile birlikte
servise sunulur.
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