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PIRINCLI TAVUK

Malzemeler

3 su bardagi piring

3-4 adet haglanmis tavuk

1 orta boy sogan

1 yemek kasigi margarin

7 su bardagi su

yarim tath kasidi tuz ve karabiber
2-3 yemek kasigi siviyag

YAPILISI:

Tepsiyi ocagin Ustlne alin margarini seffaflayana kadar eritin. Siviyag ekleyip yemeklik dogranmis sogani
kavurun. Sonra pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Her yere esit kalinlikta tepsiye pirinci dizeltin. Suyunu
ekledikten sonra bir siire ocakta kaynatin. Suyunu biraz ¢ekince Uzerine haglanmig olan tavuklari aralikli olarak
yerlestirin. Uzerine karabiber serpin. Onceden isitiimis 200 derece sicaklikta 35 dakika kadar ( pirinciler suyunu
cekesiye kadar ) pisirin. Firini kapatip 15-20 dakika kadar demlenmesini bekleyin. Sicak olarak servis yapin.
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