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PİRİNÇLİ TAVUK KIZARTMASI (ENDONEZYA)

200 gr tavuk kuşbaşı
2 adet yumurta
1 çay bardağı pirinç
2 çorba kaşığı sıvıyağ
1 çorba kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı domates salçası
1 tatlı kaşığı tuz
1 tatlı kaşığı kırmızı toz biber
1 tatlı kaşığı kimyon
1 çorba kaşığı soya sosu

Öncelikle pirinç haşlanır ve suyu süzülür. Tavaya sıvıyağ konur, kuşbaşı doğranmış tavuk konur. Rengi dönene
kadar kavrulur. Yumurtalar kırılır, katılaşana kadar biraz çevrilir. Haşlanmış pirinç eklenir. Malzemeler birbirine
yedirerek kavrulmaya denvam edilir. Tuz, toz biber, soya sosu ve salça eklenir. En son tereyağı katılır, eriyince
ateşten alınır. Sıcak olarak servise sunulur.
(Pirinçli Tavuk kızartması bir sokak yemeğidir.)

© lezzetler.com tarif no:133583 • adı:Pirinçli Tavuk Kızartması (Endonezya) • gönderen:vırvır • indirme tarihi:01.04.2025 - 00:52

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-tavuk-kizartmasi-endonezya-vt98148
http://www.tcpdf.org

