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PIRINCLI TAVUK KAPAMA (MERIC EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

2,5 su bardagi piring

1 adet orta boy kuru sodan
1 yemek kasigi margarin
Tavuk eti (but ya da incik)
6 bardak su

Aygicek yagi

Tuz

Karabiber

Oncelikle tavuk eti kisik ateste haglanir ve sogumaya birakilir. Bir tencerede yemeklik dogranmig sogan
kavrulur. Sonra pirin¢ eklenip kavrulmaya devam edilir. Kavrulan piringler firin tepsisine serilir. Uzerine tavuk eti
ve suyu Uzerine ¢ikacak kadar konur. Tuz ve karabiberi eklenip 200 derecelik firnda 35-40 dk pisirilir. 20 dk
dinlendirildikten sonra servise hazirdir.

Not: Bazi tariflere gdre tavuklarin haglandigi suya sodan eklenerek yapilabilir.
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