Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRINCLI TAVUK KAPAMA (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Tavuk baget 1250 gr/ 10 adet

Pirin¢ 660 gr / 4 su bardagi

Kuru sogan 430 gr / 2 adet (blyuk boy)
Su 3000 ml/ 15 su bardagdi

Tereyagdi 80 gr / 4 yemek kasig
Karabiber 1 gr/ 1 ¢ay kasigi

Tuz 12 gr/ 3 tath kasigi

Tavuk etleri tencereye konur ve tzerine su eklenir.

Uzerine yemeklik dogranan kuru soganlar kuru soganlar eklenir.

Tuz eklenir.

Pirin¢ tereyadi ile kavrulur.

Kavrulan piring firin tepsisinin tabanina yayilir.

Uzerine sodanl tavuk eti ve suyu konur.

Etlerin hizasina gelecek kadar et suyu eklenir, yeterli gelmezse su ilave edilebilir
Uzerine karabiber ilave edilerek 180 derece firina verilir ve 30 dakika pisirilir.
Pistikten sonra firnin icinde Ustd kapatilir.

20 dakika dinlendirilir ve servis edilir.

Not: Ozellikle bayramlarda yapilan bir yemektir. Adini (istiiniin kapatiimasindan alir.

|

|

© lezzetler.com tarif no:135997 « adi:Piringli Tavuk Kapama (Meri¢ Edirne) « génderen:bliylikanne « indirme tarihi:14.03.2025 - 13:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-tavuk-kapama-meric-edirne-vt99798
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/pirincli-tavuk-kapama-meric-edirne-135997.jpg
http://www.tcpdf.org

