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PIRINCLI TAVUK CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 butin tavuk

1 sogan

7 su bardagi su

1 limonun suyu

2 defne yapragi

2 kirmizi biber

1 tath kasidi toz kignis
Yarim tath kagigi kimyon
1 limon kabugdu rendesi
1 dis sarmsak

Uzeri icin:

250 g haglanmisg piring
2-3 dal ince kiyllmig maydanoz

Tavugu genis bir tencereye alin. Piyazlik dogranmis sogan, su, limon suyu ve defne yapragini ekleyip 40 dakika
pisirin. Ocaktan alin ve ilnmaya birakin. Hasladiginiz tavugu tencereden alin. Kemikleri ve tavuk derisini ayirin.
Tavugun etlerini kUigik pargalara bélip tekrar tencereye ekleyin. Kligiik dogranmig kirmizi biber, kisnis, kimyon,
limon kabugu rendesi ve dévilmUs sarimsagi ilave edin. Bir ka¢ dakika pigirip ocaktan alin. Kaselere paylastirip
Uzerine haglanmig piring ve ince kiylmig maydanoz ekleyerek servis yapin.
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