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PIRINCLI TAVUK CORBASI

2 adet tavuk g6gsu

1 corba kasig kekik

2 adet defne yapragi

4 adet havug

Yarim su bardagi piring
2 demet maydonoz

1 dis sarimsak

6 ¢orba kasigi mayonez
1 ¢corba kasigi hardal
Tuz

Tavuk gogsind, kekik, defne yaprag, tuz ve karabiber ilave edilmig suda haglayin. Tavuk suyunu stizgegten
gecirin. Icine dogranmis gégus etlerini ilave edin, bir glin bekletin. Ertesi gin, Gzerindeki yaglari alin. Ince
dilimlenmis havug ve pirinci tavuk suyuna ekleyip, 20 dakika pisirin. Sos i¢in, ince kiylmis maydonoz, dévilmus
sarimsak, mayonez ve hardali karistirin. Sosu ¢orbayla karisgtirarak servis yapin.
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