B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRINCLI TAVUK CORBASI

Sahrap Soysal

180 gr piring

1 yemek kasidi siviyag
2 adet tavuk g6gus eti
250 gr mantar

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 It tavuk suyu

Y2 ¢ay kasigi tarhun

Vs cay kasigi kekik

Vs cay kasi§i tuz

1/8 cay kasig karabiber
300 ml krema

3 yemek kasigi misir nisastasi

Bir tencerede siviyagini isitin. Kigik kiigik dogradiginiz soganlari, ince ince kiyilmis sarimsag, ince dilimlenmis
mantarlari ve kiip kiip dogranmig tavuk géguslerini ekleyip, sirekli karigtirarak 5-8 dakika kadar soteliyin.
Uzerine tavuk suyu, piring, tarhun, kekik, tuz ve karabiberi ekleyip kaynayana kadar orta ateste pisirin.

Bir kasede 2-3 yemek kagsigi krema ile unu plrizsiz olana kadar karistirin. Kaynayan ¢orbaya surekili
karistirarak bu karigimi ve kalan kremayi azar azar ekleyin.

Gorba koyulasana kadar 3-5 dakika daha arada karistirarak pisirmeye devam edin.
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