PIRINCLI TAVUK CORBASI

1 adet kalcal but

1 cay bardag piring
1 adet havug

8 su bardagi su
Tuz

Maydanoz
Terbiyesi igin:

1 tepeleme yemek kasigi un
1 yumurta sarisi
Yarim limonun suyu
1 kase su

Tavugu 8 su bardag suda haglayin.

Pirincleri bol suyla yikayin.

Tavugu haglama suyundan alip piringleri tencereye aktarin.

Pirincler yumusayana kadar pisirin.

Bu esnada tavuklar kemiklerinden ayirip etlerini bir ¢catal yardimiyla didikleyin.
Havucu rendeleyip sivi yagda kavurun.

Bir kase suda bir yemek kasigi un, yumurta sarisi ve limon suyunu ¢irpin.
Havuclari ve terbiyeyi corbaya ilave edin.

Son olarak tavuk pargalarini da gorbaya ekleyip bir tasim daha kaynatin.
Tuzu ve ince dogradiginiz maydanozlari da ¢orbaya ekleyin.

Kaselere bélistirdiguniz ¢orbayi bol limon suyuyla servis edin.
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