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PIRINCLI TARHANA

5 su bardagi su

4 corba kasigi tarhana

2 ¢orba kagsiJi piring

1 corba kasigi margarin
Kirmizibiber, karabiber, nane, tuz

Tencereye 5 su bardadi su koyun. Tarhanay da koyup, karistirarak kaynatin. Yikanmig piringleri ilave edin.
Piring pisince, tencereyi ocaktan alin. Tuzunu ayarlayin. Kirmizibiber, karabiber ve naneyi katin. Erimis
margarini de Uzerinde gezdirdikten sonra, servis yapin.
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