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PIRINCLI TARHANA CORBASI

3 ¢orba kagiJi tarhana

8 su bardagi su

1 kahve fincani piring

1 kahve fincani kirmizi mercimek
1/2 ¢orba kasigi salga

2 ¢orba kagsig margarin

Tuz

Tarhanayi su iginde iyice ezin. Daha sonra ocaga koyup karigtirarak 10 dakika pigirin. Tuz ve pirinci ilave
ederek 20 dakika daha pisirin. Mercimek, sal¢a ve yagi katin. Mercimekler iyice pisince ocaktan alin. Uzerine
kirmizi biber ve nane serperek servis yapin.
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