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PIRINCLI TARCINLI FRAPPE

300 gr Jasmine kokulu piring
800 gr Igim Sut

40 gr toz seker

Toz targin

12 adet buz

Tuz

Pirinci yikayin ve stiziin. 600 ml su ve yarim ¢ay kagsiJi tuz ile birlikte orta boy bir sos tenceresine alip
kaynamaya koyun. Kaynama noktasina gelince atesi kisin ve Ustl kapali olarak piringler yumusayip suyunu
cekene kadar yaklasik 10-12 dakika pigirin. Atesten alip tstl kapali olarak 5 dakika dinlendirdikten sonra pirinci
genis bir tabaga yayarak 5 dakika daha dinlendirin. Pirin¢leri buzlar, sit, seker ve bir tutam tuzla birlikte
blenderden gegirin. Frappe’nizi 4 servis bardagina paylastirip (zerine targin serperek servis edin.
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