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PIRINGLI SOMON

1,5 su bardagi haslanmig piring
1 yumurta aki

200 gram somon fime

3 ¢orba kasiJi ¢ig krema

Tuz, karabiber, kekik

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi zeytinyagi

1 limonun suyu

Haslanmis piringlerin icine yumurta akini ve tereyagini ekleyip karistirin. Bu karigsimdan firin tepsisine kagsikla
dokip yuvarlak sekil verin. 200 derecede 20 dakika pigirin. Bu arada somon fiimeleri gok kiigk dograyin.
Uzerine baharatlar limon suyu ve zeytinyadini dékip 5 dakika dinlendirin. Servis yapilacak tabagin zeminine
cirpiimig ¢ig kremadan bir kagik dokUp Gzerine piringli kizarmig kofteyi ve dogranmig somonlari yerlestirin.
Istenirse ince kiyllmig taze sodan Uzerine serpebilirsiniz.
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