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PIRINCLI SEMIZOTU

1 demet semizotu

1 adet sogan

1 cay bardagi piring

3 dis sarimsak

1 adet havug

Tuz

Karabiber

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Semizotunun yapraklarini irice dograyin. Dogranmis sogani zeytinyaginda bes dakika kavurun. Uzerine
dogranmig havug, kiyilmis sarimsak ve piringleri ilave edip bir su bardadi su koyun ve 10 dakika pigirin. Piringler
biraz pisince semizotunu ilave edip 15 dakika daha pigirin. Baharatlarini ekleyip servis yapin.
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