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PIRINCLI SEMIZOTU

Malzeme:

200 gram semizotu

1 adet orta boy sogan

1 dis sarimsak

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 tath kasidi Bizim Mutfak Baldo piring

1 adet limon

1,5 kahve fincani su

Semizotunu iyice yikadiktan sonra yapraklarini saplarindan ayirin. Saplarini 1,5-2 cm blydkliginde parcgalara
ayirin. Sogani yemeklik, sarimsagi ince ince dograyin. Zeytinyagini tencerede isitin, sogan ve sarimsaklari
kavurun. Semizotunu ekleyin, birka¢ dakika kavurup yikanip sizilmus pirinci ve suyu ilave edin. Rendelenmis
limon kabugdu ile tuzu ekleyip tatlandirin. Orta ateste suyunu kontrol ederek 15 dakika kadar pisirin. Ocaktan
alin, ik servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:49394 « adi:Piringli Semizotu « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:06.04.2025 - 06:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-semizotu-vt37878
http://www.tcpdf.org

