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PIRINCLI SEFTALI TATLISI

1 su bardag piring

1 ¢orba kasigi hindistancevizi

4 adet orta boy seftali

1 cay kasigi toz zencefil

2 corba kasi§i toz seker

1 tath kasidi nisasta

2 ¢orba kasigi su

1 ¢ay bardagi dévilmus antepfistigi
Uzerine:

2 gorba kagsi@i bal

Haglayip stizduglniz pirincin igine hindistancevizini katip karigtirin. Diger tarafta kabuklari soyulmus ve kiip
dogranmig seftaliyi bir tencereye alin. Igine zencefil, toz seker ilave edip kisik ateste pisirin. Ayri bir kapta
nigastayi su ile agip pigen harcin igine katin. 2-3 dakika daha pigirdikten sonra sogumasi i¢in tencereyi bir
kenara alin. Iclerini dolduracaginiz kadehleri su ile ¢alkalayin. Sirasiyla antepfistigi, pirincli karigim, seftali harci
ve tekrar antepfistigi olacak sekilde doldurun. Malzemeler bitene kadar isleme devam edin. Uzerlerine bal
gezdirip buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra servis yapin.
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