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PIRINCLI SEBZE KOFTESI

1 adet kabak

1 adet havug

Yarim demet taze sodan

200 gram kiyma

1 su barda@ haslanmig piring
1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasigl kus UzimU

2 yumurta

1 sogan

2 ¢orba kasiJi un

Kabak ve havucu rendeleyin, iyice suyunu sikin ve i¢ine taze sogani da ince kiyip ekleyin. Kiymanin yarisiyla
rendelenmis sogani tavada 5 dakika kavurun. Bir kenarda sogumaya birakin. Daha sonra da i¢ine pismeyen
kiymayi, haslanmig pirinci, kabagi, havucu, taze sodani, baharatlari ve kus Uzimina ekleyip karistirin. Daha
sonra sekil verip una sonra da yumurtaya bulayip yagda kizartin.
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