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PIRINCLi SEBZE CORBASI

2 havug

2 pirasa

2 patates

yarim su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi salca

4 su bardagi su ya da etsuyu
yarim limonun suyu

1 corba kasigi dogranmis dereotu
karabiber

tuz

Tencerede yag eritilir, igine kiiglk kiigUk dogranmis bitlin sebzeler atilir, kanstirlir. Salcasi da ilave edilerek 5
dakika kavrulur. Tuz ve karabiber eklenir, Uzerine su ya da etsuyu konup, kaynayinca piring ilave edilir. Limon
suyu ve dereotu karistirilip, sebzeler pisince ¢orbaya ilave edilip 5 dakika daha kaynattiktan sonra servis yapilir.
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