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PIRINCLi SEBZE CORBASI

500 gr. kugbasgi sigir eti

2 et suyu tableti

2 sogan

1/2 kereviz veya 4 sap kereviz
6 klicik domates

1 cay bardagi haglanmisg piring
1 demet maydanoz

Rende kasar peyniri

Et parcalarini soguk su ile yikayip Uzerini 6rtecek kadar su, tuz ve ikiye bdlinmUs soganlarla birlikte kaynatilir.
Sonra et suyunu slizerek bagka bir tencereye alinir.

Etleri de kerevizle birlikte bu suya ilave edip 10 dakika kaynatilr.

Dérde bolinmis domatesler, haglanmis piringle birlikte corbaya atilir.

5-10 dakika kaynattiktan sonra indirilir.

Uzerine kiyilmig maydanoz ve kasar rendesi dokulerek servis yapilir.
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