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PİRİNÇLİ SEBZE ÇORBASI

1 diş sarımsak
75 g yeşil soğan
75 g havuç
75 g kabak
75 g taze fasulye
50 g rezene
75 g kuşkonmaz
75 g çeri domates
50 g mısır (konserve), süzülmüş
50 g pirinç
600 ml sebzeli et suyu
1 defne yaprağı
6 kekik sapı
Karabiber
Tuz

Sarımsak ve yeşil soğanı doğrayın. Havuç ve kabağı küçük küpler halinde doğrayın. Taze fasulye, rezene ve
kuşkonmazı birer lokmalık parçalara bölün ve domatesleri dört parçaya ayırın.
Tüm malzemeleri SoupMaker�a koyun, kapağı kapatın ve taneli çorba programını seçin.
Çorba hazır olduğunda, kapağı açın ve kaselere boşaltın. Servis etmeden önce defne yaprağını almayı
unutmayın.

Not: Bu çorba için pirinç yerine arpa da kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:127989 • adı:Pirinçli Sebze Çorbası • gönderen:neveser • indirme tarihi:07.04.2025 - 19:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-sebze-corbasi-vt94502
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/pirincli-sebze-corbasi-127989.jpg
http://www.tcpdf.org

