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PIRINCLI SEBZE CORBASI

1 dis sarimsak

75 g yesil sogan

75 g havug

75 g kabak

75 g taze fasulye

50 g rezene

75 g kugkonmaz

75 g ceri domates

50 g misir (konserve), stzilmis
50 g piring

600 ml sebzeli et suyu
1 defne yaprag

6 kekik sapi
Karabiber

Tuz

Sarimsak ve yesil sogani dograyin. Havug ve kabagi kiicik kipler halinde dograyin. Taze fasulye, rezene ve
kuskonmazi birer lokmalik parcalara bélin ve domatesleri dért pargaya ayirin.

TUm malzemeleri SoupMaker[?la koyun, kapagi kapatin ve taneli gorba programini segin.

Gorba hazir oldugunda, kapagi agin ve kaselere bosaltin. Servis etmeden 6nce defne yapragini almayi
unutmayin.

Not: Bu ¢orba i¢in piring yerine arpa da kullanabilirsiniz.
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