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PIRINCLI SALCALI KOFTE

1 cay bardagi piring

Yarim kg az yagl kiyma

1 adet sodan (ince kiyilmis)
1 cay kasigi kekik

2 cay kasi§i tuz

Salcaicin:

2 corba kagsiJi domates salcasi
2 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi su

Koéfte malzemesi bitlnlesene kadar yodrulur. Yarim yumurta kadar parcalar alinir, ezik top sekli verilir. Sogan
ince g¢entilir, tereyaginda gevrilir, sal¢a eklenir, kisa sire kavurduktan sonra tuz ve su ilave edilir. Su kaynayinca
kofteler atilir. Kapak kapatilir, orta ateste 25 dakika pigirilir.
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