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PIRINCLI SALATA

http://www.hurriyet.com.tr

2 su bardagi haglanmig piring ya da kalmig piring pilavi
4 dal yesil sogan

Tercihen 1 su bardagi haglanmis bezelye

Yarim demet maydanoz

5 dal taze nane

10 adet kornigon tursu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet limonun suyu

4-5 yemek kagigi zeytinyagi

2 yemek kagsigi nar eksisi

Suslemek igin zeytin, nar, kuru Gziim, gam fistigi

Hafif dirice hagladiginiz piringleri ya da artan piring pilavini derin bir salata kasesine alin.

Tim sebzeleri yikayin ve taze sodani, maydanozu, naneyi ince ince, kornigon tursularini kiip seklinde dograyin.
TUmunU salata kasesine ekleyin.

Sosu igin bir zeytinyagini, tuzu, karabiberi, limon suyunu, nar eksisini iyice karistirin. Salatanizi servis tabagina
alip sosunu Uzerinde gezdirin.

Arzunuza gére nar, kuru Uzim, kavrulmus cam fistigi ve zeytin ile susleyebilirsiniz.
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