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PIRINC PUDING

1 su bardag piring

1 paket vanilya

1 It. st

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
3 yumurta

1/2 ¢orba kasigi pirin¢ unu

1/2 su bardagi seker

Salcasi icin:

1 6lch meyveli salga

Pirinci ayiklayip yikayiniz. 2,5 su bardadi su ile yumusayincaya kadar pisiriniz. Yumurta sarilarini nigasta ile
karistininiz. 1/2 su barda@i sutle ezip pirince katiniz. Stttin tamamini katip karigtiriniz.

Yumurta aklarini carparak kati kar haline getiriniz. Kaynayan sutle ilik-lastirtp, sekerle birlikte piringli site ilave
ediniz. Bir tasim kaynatip ocaktan aliniz. Jelatini katip karistiriniz.

Sekilii kalibi hafif yaglayiniz. lliklagtirlan sutli tathyr kaliba dokip buzdolabinda sertlesinceye kadar dondurunuz.
(3-4 saat). Kalibin disini ik suya batirarak servis tabagina ters ¢eviriniz. Uzerine meyveli salga dékip meyve
kompostosu ile stsleyiniz.
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