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PIRINCLI PUDING

Malzeme :

150 gr. piring,

150 gr. seker,

150 gr. meyve sekerlemesi,
1/2 litre siit,

1 yumurta,

10 gr. nisasta,

1,5 kasik tereyag,
50 gr. findik,

50 gr. i¢ antepfistid,
1/2 fincan vanilya.

Yapiligt:

1- Pirinci ayiklayip, yikayip ilik bir su icerisinde yarim saat islatiniz.

2- Sonra bir tencereye koyup Uzerine 1 bardak su, 1/2 It. sit koyup karistirmadan piringler uzayincaya kadar
pisiriniz.

3- Piringler pisince 150 gr. sekeri koyup 5-10 dakika sekerle kaynatiniz.

4- Pismis piringleri verev verev findik blyUkliginde dogranmis meyva sekerlemesini tereyagini, vanilyayi, 1
yumurta sarisi ve 10 gr. nisastay! koyup karistiriniz.

5- Yaglanmis puding kalibina yoksa kiUg¢Uk bir tencereye karigimi yariyi biraz gececek kadar koyunuz.

6- Benmari usullyle ateste veya firinda 1 saat pisiriniz.

7- Soguduktan sonra servis tabagina ters geviriniz.

8- Istediginiz bir sosla servis yapiniz.
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