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PIRINCLI PUDING

https://www.reisgida.com.tr

220 Gr Reis Piring

1,5 Litre St

200 Gr Toz Seker

1 Gubuk Targin

1 Cubuk Vanilya

Yarim Limonun Rendelenmis Kabugu
300 Gr Karisik Meyve

Siit, seker, vanilya, targin kabugu ve rendelenmig limon kabugunu biy(k bir tencereye alip orta ateste kaynatin.
Pirincleri ilave edip atesi kisarak 40 dakika pigirin.

Gubuk vanilya ve targini tatlinin iginden ¢ikarin.

Tatly! oda 1sisinda sodutup igine orman meyvelerinin yarisini ekleyin.

Hafifce karistirip kaselere paylastirin.

Buzdolabinda 3 saat bekletin.

Uzerlerini kalan meyvelerle susleyip servis yapin.
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