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PIRINCLI PIRASA

500 gram pirasa

1/3 ¢ay bardag@i zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi

1 adet havug

Yarim ¢ay bardagi yikanmig piring
2 su bardagi sicak su

2 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber

Uzeri icin:

Bir tutam kiyilmis maydanoz

Pirasalar dograyin ve soguk su dolu bir kap igerisinde yaklasik on dakika bekletin.

Bir tencereye zeytinyadini ve salgayi ekleyerek yaklasik U¢ ya da dort dakika boyunca kavurun.
Havuglarinizi verev sekilde dograyin.

Dogramis oldugunuz havuglari tencereye ekleyip bes dakika soteleyin.

Ardindan dogradiginiz pirasayi ekleyin ve bes dakika daha kavurmaya devam edin.

Havug ve pirasa yumugadiktan sonra Gzerine pirinci ekleyip birkag dakika soteleyin.

Iki su bardag sicak su, tuz ve karabiberi ilave edin.

Karigtirdiktan sonra kisik ateste yirmi dakika kapagini kapali bir sekilde kaynatin.

Tercihinize gore servis ederken Uzerine kiyllmis maydanoz ekleyebilirsiniz.
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