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PIRINCLI PIRASA MUSKASI

MALZEMELER

2 adet pirasa

1 su barda@ haslanmig piring
1 fincan kus Uzimi

1 fincan dolmalik fistik

1 cay bardagi bitkisel sivi yag
1/4 bag dereotu

1 adet kuru sogan

1 tutam tuz

1 tutam yeni bahar

1 adet limon

1 adet domates

HAZIRLANISI

Pirasalar ikiye bolip kaynayan suda haslayin ve soguk suya koyun. Daha sonra boylamasina keserek her
yapragi ayirip tepsiye acin. Ayri bir tencerede dolma harci yapip pirasa yapraklarina muska bigiminde sararak
tencerede 10 dakika pisirip limon ve domatesle beraber servis edin. Istede gbre yoJurt sosla beraber servis
edebilirsiniz.
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