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PIRASA MUSKASI

8-10 adet iri pirasa
Haglamak igin su

Igi igin:

1 su bardag piring

1 kahve fincani bulgur
100-150 gr kiyma
Maydanoz

Kirmizi toz biber

Tuz

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Sosu igin:

1 su bardag sicak su

2 limonun suyu

2 yemek kasigi salga
Tuz

1 kesme seker

Kirmizi toz biber
Siviyag

2-3 adet orta boy havug

Pirasalarin tek tek yapraklarini ayirin. Bilyiik boy tencerede bol suda yumusayincaya kadar haslayin. i¢ harcini
hazirlayin.

Pisireceginiz tencerenin dip kismina havug dilimleri koyun ve muska sekli vererek pirasalari tek tek sarin.

Gok kiiglk olan pirasalari yan yana koyup sekillendirebilirsiniz. En son sosunu hazirlayip tencereye koyup kisik
ateste pigirin.
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