PIRINCLI OMLET

1 Cay Bardagi Piring

3 Yumurta

1 Tatli Kasigi Zeytinyagi

3 Corba Kasigi Kasar Rendesi
2-3 Dal Kiyilmis Maydanoz

1 Tutam Kekik

Kaynamis tuzlu suda pirinci pisirin. Sizip zeytinyadi ekleyin. Firini 180 dereceye ayarlayin.

22 cm ¢apindaki bir kalibi yagli kagitla déseyin. Girpilmis yumurta, maydanoz, kekik, peynir ve 1 tutam tuzu
karistirin. Pirinci ilave edip karistirarak teflon kaliba dokun.

Firina verip 15 dakika pisirin. Uzerinin fazla kizarmamasina 6zen gésterin.
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