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PIRINCLI NOHUT CORBASI

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1/2 demet dereotu

1.5 su bardagi haglanmis nohut
3 dis sarimsak

3 ¢corba kasigi yogurt

2 su bardagi su

Tuz, nane

Tencereye iki su bardagi suyu koyup kaynatin. Uzerine piringleri koyup kisik ateste, piringler yumusayincaya
kadar pisirin. Yogurdu ¢irpip icine dokin ve iki dakika daha kaynatin. Haglanmig nohutlari da ¢corbanin igine
ekleyip birlikte bes dakika kaynatin. Corba pisince icine nane, kiyilmis dereotu ve ezilmis sarimsak ilave ederek
servis yapin.
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