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PIRINCLI MILFOY MANTISI

1 paket milfdy hamuru

1 su bardag piring

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi tavuk suyu
Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt

Piring yikanir Gizerine 2 su bardagi su ve tuz konur, kisik ateste sisene kadar pigirilir. Sogan ince dogranir ve
tereyaginda pembelestilir, pirincin Gzerine katilir, karistirilir, sogumasi beklenir. Bu arada ¢éziimus hamurlar
merdaneyle biraz acilir. 4*4 karelere kesilir. Pringli i¢ konur ve kbseden kdseye, U¢gen olarak kapatilir. mantilar
yaglanmis tepsiye dizilir. 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca tavuk suyu gezdirilir. servis
sirasinda sarimsakl yogurt konur.
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