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PIRINCLI MEZGIT SALATASI

200 gram mezgit

1 bardak piring

1 yemek kasigi dereotu

2 adet salatalik turgusu

2 adet yesil sogan

1 adet kirmizi biber

6 adet siyah zeytin

5 dal brokoli

6 yemek kasigi konserve misir
Sos igin:

4 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kagsigi mayonez
1 adet limonun suyu

2 yemek kagsigi nar eksisi
Tuz

Karabiber

Pirinci yikayip, kaynayan tuzlu suda 5 dakika haslayin. Suyunu sizip, kenarda bekletin.

Dereotu, salatalik tursusu, yesil sogan, kirmizi biber ve zeytini yikayin. Dograyip, pirince karigtirin. Misiri ve
brokoliyi ekleyin.

Hasladiginiz baliklari ufak pargalara bolin. Salatanin igine atin.

BUtiin sos malzemelerini karistirin. Hazirladiginiz sosu salataya iyice yedirin. Servis tabagdina alin.
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