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PIRINCLI MEYVE

Elif Korkmazel

4 adet seftali

500 gr. cilek

1/2 su bardagi piring
4 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket limonlu j6le
2 paket krem gsanti

Seftalilerin iki tanesini ve c¢ileklerin bir kismini ayirin. Kalan seftali ve cilekleri kiip seklinde dograyin. Piringleri iki
su bardag sut, vanilya ve bir tutam tuzla kaynatin. Gok kisik ateste 25 dakika demlendirin. J6leyi Gzerindeki
tarife gbre hazirlayip pirince katin. 15 dakika buzdolabinda sogutun. Krem santiyi kalan soguk sutle cirpin.
Dogranmis meyveleri ve krem santiyi pirincle karistirin, suyla calkalanmis bir kaliba bosaltin, 4-5 saat
buzdolabinda bekletin. Meyvelerle sisleyerek servis yapin.
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