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PIRINCLI MERCIMEK GCORBASI (VEJETARYEN)

4 kisilik Malzemesi

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardagdi yesil mercimek

1 cay bardagi piring

4 domates

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 sogan

1 dis sarimsak

1'er tutam biberiye, pulbiber, adacay!
6 su bardagi su Tuz

Karabiber

Yesil ve kirmizi mercimegdi ayiklayip ayr kaplara alin. Uzerini értecek kadar soguk su ilave edin. Yesil mercimegi
12 saat, kirmizi mercimegi ise yarim saat bekletin.

Sogani soyup kiyin. Domateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Sarimsagi soyun. Pirinci yikayip stizln.
Tencerede 6 bardak su, sarimsak, sogan ve baharatlar karistirip orta ateste kaynatin.

Mercimekleri stizlip tencereye ekleyin. Domatesleri ilave edin ve kisik ateste 20 dakika pisirin. Pirinci de ekleyip
mercimekler yumusayincaya kadar pisirin. Tuz, karabiber ve zeytinyadini ilave edip atesten alin.

ML® Kebapci Usulii Mercimek Corbast icin tiklayin
ML® Mercimek Corbasi icin tiklayin
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