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PIRINCLI MERCIMEK CORBASI

1 adet kuru sogan

1 su barda@ kirmizi mercimek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢ay bardagi un

1 tath kasidi tuz

10 su bardag et suyu

1 cay bardagi piring

5 yaprak marul

Piri¢ yikanir, Gzerini gegecek kadar su konur, 25 dakik haglanir, bir kenara konur.

Marul ince kibrit ¢opt seklinde dogranir, kaynayan suda 30 saniye tutulur alinir.

Tencereye yag konur, piyaz seklinde dogranmis sogan katilir, pembelestirilir. Uzerine yikanmig stizimis
mercimek atilir, bir kag kez ¢evirdikten sonra et suyu ve tuz eklenir, yarim saat pisirilir, atesten alinir.

Robottan gegirilirek plrizsiz bir kivam kazandirilir.

Bagka bir tencerede un ve yag kavrulur, mercimekli karisimin Gzerine dékullr, daha sonra haglanmig piring ve
maru da katilir. Bir tagim kaynatilir.
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