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PIRINCLI MANTAR SALATASI

1 Su bardag mantar

Yarim limon suyu

1 Bardak piring

2 Corba kasigi rende kasar peyniri
1 Corba kasigi kiylmis maydanoz
Yarim su bardagi zeytinyagi

1 Gorba kasigi kiyilmis tereotu.

Once pirinci ayiklayip yikayin ve sonra da bunu tuzlu kaynar suda diriligini kabetmeyecek sekilde
yumusayincaya kadar haslayip, ardindan da soguk su ile yikayin. Diger tarafta mantarlari da ayiklayip yikayin ve
dilimleyin. Sonra bunlari bir ¢orba kasigi zeytinyaginda kavurun. Kavrulan mantarlarin Gzerine bir kasik su ilave
ederek bir stire de bu sekilde pisirin ve ilindiktan sonra suyu stzilmas pirinci ilave ederek sirasiyla zeytinyagi,
limon suyu, rende kasar, tereotu ve maydanozu da koyarak karigtirip servis yapin.
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