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PIRINCLI MANTAR CORBASI

Malzemeler:

250 gram taze mantar

5 su bardagi su

1 adet patates

1 adet havug

1 kahve fincani piring

2 yemek kasigi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 yemek kasi§i tereyagi
Yeteri kadar tuz karabiber
Uzeri icin rendelenmis kasar peyniri

Hazirlanisi:

Mantari yikayip ince kiyin. Patates ve havucu rendeleyin. Tereyagini tencerede kizdirip mantarlari patates ve
havucu 5 dakika kavurun. Uzerine pirinci ekleyin. Uzerine 5 su bardagi su ekleyip pismeye birakin. Un, yumurta
ve sutl ¢irpin. Kaynayan gorbaya yavas yavas ekleyin. Karigtirarak 5 dakika pigirin. Tuz ve karabiber ekleyin.
Kaseye alip Uzerine kasar peyniri rendesi serpip servise sunun.
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