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PIRINCLI MANTAR CORBASI

4-6 kisilik

250 gram mantar

Yarim adet limonun suyu
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
Yarim ¢orba kasigi salca
Yarim su bardagi piring
4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

1 adet yumurta sarisi
Yarim demet maydanoz

Mantarlari boyuna dilimler halinde kesip, ¢eyrek limonun suyu ilave edilmis suda haglayalim. Bu arada
tencereye siviyag ekleyip, yarim ¢orba kasigi sal¢ayi 2 dakika kavuralim. Yarim su bardagi pirinci ve 4 su
bardadi suyu ilave edip, pirincler lapalasana dek pisirelim. Atesten almadan 10 dakika dnce haglanmig
mantarlari, tuzu ve karabiberi ekleyelim. Ayri bir yerde yumurtanin sarisina ¢eyrek limonun suyunu ekleyip, iyice
cirpalim. Qorbay| atesten almadan 1 dakika 6nce limonlu yumurtay ilistirarak katalim. lyice karistiralim. Uzerine
ince kiyilmis maydanozu serpelim ve servis yapalim.
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