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PIRINCLI LAHANA

Yarim lahana

1 cay bardagi piring
250 gr kiyma

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 kahve fincani siviyag
1 tath kasidi tuz

ince kiyilmis sogan, kiyma ve siviyag tencereye konur, 12-15 dakika kavrulur. Sonra salga eklenir. ince
dogranmig lahana ve yikanmis piring eklenir, tuz serpilir. 1 su bardadi su konur. Kapak kapatilir. Kisik ateste

40-45 dakika pisirilir.
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