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PIRINCLI LAHANA CORBASI

Malzemeler:

2 kg. lahana

200 gr. piring

20 ml. soya yag!

150gr. sogan

150 gr. havug

4 corba kasigl krema

4 corba kasigi kasarpeyniri rendesi
Tuz

4 adet karanfil

Yapiligt:

Lahanayi yapraklarini ayirarak yikayin. Zar seklinde dograyin. Sogani yagda kavurun, sonra havucu tavla zar
seklinde dograyip kavurun. Lahanalari ilave edip su koyduktan sonra, karanfili ekleyip 45 dk. pisirin. Son 15 dk.
pirinci ilave edin. Gorbayi atesten alip kasar rendesi dokin. Kirmizibiber serpip servis yapin.
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