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PIRINCLI KURU INCIR TATLISI

Yarim kilo kuru incir

1 yemek kasigdi tereyadi

1,5 subardagi su

1 yemek kasigi nisasta

1 cay bardagi dévilmus findik igi

1 cay bardagi baldo piring

1 yemek kasigi susam

2 yemek kasigi bal

2 ¢ay bardag su (pirinci haglamak igin)
1 cay kasigi tarcin

1 yemek kasigi cam fistidi Gstlini sislemek igin

Kuru incirleri yikayip Ust uclarini 1cm kesip 1 subardagi suda 20 dk pisirelim, stizgtyle stizelim sogumaya
birakalim.

Piringleri suda haglayalim, sogutalim.

Birkap igerisine tarcini, pirinci, findigi, 1 yemek kagsigi bali karigtiralim.

Soguyan incirlerin kestigimiz kisimlarini elimizle agcalim, malzemeyi ¢ay kasigi yardimiyla i¢lerine dolduralim.
Yaglanan tepsiye dizelim.

Slzdugumaz incirlerin suyunu nisastayla 1 tath kasiJi tereyag ilave edip pisirip kivam alinca altini kapatalim, tatl
kasi§ yardimiyla incirlerin Gzerine koyalim.

150 derece firinda incirleri 15 dk pisirelim.

Tatlilar firndan ¢ikarip, erittigimiz bal firga yardimiya surelim.

Soguduktan Uzerine susam ve findik, cam fistigi ile serpip servis yapalim.
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