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PIRINCLI KREPLER

200 gr icim Rahat Laktozsuz Siit
200 gr sit

100 gr piring

50 grun

4 adet yumurta

Pudra gekeri

Icim Tereyadi

Bogartlen

Frambuaz

Tuz

Pirinci yarnim bardak su ve bir tutam tuzla ufak bir sos tenceresine alin. Kaynama noktasina getirip altini kisin ve
kapagini kapatin. 10 dakika pisirip atesten alin. Kapagi kapali olarak 5 dakika daha dinlendirerek piringlerin
kalan suyu emmesini saglayin. Daha sonra pirinci Igim Rahat Laktozsuz St ile birlikte blenderden gegirerek
pure haline getirin. Yumurtalari, unu ve bir tutam tuzu ekleyerek blenderden tekrar gegirin. Karigimi genis bir
kaseye alin. Yapigmaz tabanl tavanizda bir kagik tereyagini eritin. Pirincli krep karisimindan tavaya 3-4 kasik
koyup tavayi gevirerek yayllmasini saglayin. Krepinizi 2 dakika pisirdikten sonra bir spatula yardimiyla diger
yUzUnQ ¢evirip 30 saniye daha pisirerek kizarmasini saglayin. Pisen krepi bir tabaga alin ve kalan malzeme ile
ayni metodu uygulayarak 14 krep daha hazirlayin. Her krepten dnce tavaya biraz tereyadi eklemeyi unutmayin.
Kreplerin Uizerine pudra sekeri serpistirip sararak servis tabagina yerlestirin. B6gurtlen ve frambuazlar esliginde
servis edin. Dilerseniz evinizdeki meyveleri de kullanabilirsiniz.
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