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PIRINCLI KREMALI BEZELYE

Kulanilacak malzeme (4 kisi icin):
400 gram piring,

1/2 litre ¢ig krema,

1 kasik nunri (yenibahar, targin, kekik, karabiber karigimi),
1 klicUk kutu bezelye konservesi,
400 gram jambon,

1 bas kiglk sogan,

100 gram margarin yag,

1 kasik un,

1 elma,

yeteri kadar tuz.

Yapimi:

Pirinci ayiklayip tas ve darilarini gikardiktan sonra bol suda iyice yikayin. Sonra bunu tuzlu kaynar suda
dagiimayacak kadar haglamali. Suyunu stiziince pisme hizini durdurmak i¢in hemen soguk sudan gecirmeli,
iyice sizmeli ve bir tiilbente koyup iyice kurumasini temin etmeli. Suyu iyice stizllmus pirinci pyrex bir kaba
koymali. Ustline 50 gram kadar kii¢g(k parcalara bélinmis margarin yagi koymali ve kabi sicak bir firina koyup
vakit vakit karistirarak iyice kitirlatmali. Kalan margarin yagini bir kusaneye koyup igine rendelenmis sogani da
attiktan sonra kabi ¢ok hafif bir atese oturtmali. Yag eriyince sodani karigtirarak kavurmali. Sodan iyice dagdilinca
atesin kuvvetini biraz artirmali ve tahta kasikla ¢abuk ¢abuk karistirirken unu azar azar serpip bu yagdh sogana
yedirmeli. Unun yedirilmesi sona erince karigtirmaya ara vermeden kurri'yi serpip yagdh ve soganl unu bir - iki
dakika kavurmali. Bu slire sonunda bu salgaya rendelenmis elmayla bir desilitre sit katmali ve kusanedekileri
kaynamaya birakmali. Kusanedekileri agzi kapali olarak 15 dakika kaynattiktan sonra suyu siizilmis konserve
bezelyeyi katmali ve kabin agzini tekrar érterek bir onbes dakika daha i¢indekileri kaynatmali. Bu stire sonunda
tavla zari kU¢Ukliginde ve bigciminde parcalara dogranmig jambonu ve cirpilmis kremayi katmali. Bir-iki defa
karstirdiktan sonra kabin agzini 6rtmeli ve igindekileri on dakika daha pisirmeli. Firinda kitir kitir olmug
haslanmig pirinci ¢ikarmali, Ustiine bu salgayl dékmeli ve sicak sicak servis yapmali.
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